Hol dir die coolste

EISDIELE DER WELT IN
DEINE GASTRONOMIE!

Ein stylisches Dessertkonzept, das Prozesse
verschlankt und Gaste begeistert.
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Das bringt's fiir deine Gastronomie Palmolfrei  Vegane Sorten  Glutenfrei

.e erhaltlich
STATIONAR ODER MOBIL

flexibel einsetzbar, je nach Bedarf

OPTIMIERT ABLAUFE & LAUFWEGE

reduziert Stress in der Kliche

DESSERT-OUTSOURCING MIT STIL

entlastet dein Team

KREATIVE KOMBIS MOGLICH +

moderne Dessert |deen einfach umgesetzt

NEUE SORTE
EINFACHE ANWENDUNG & REINIGUNG
hygienisch, sicher, kalkulierbar P I STAC H I o

AB FRUHJAHR ‘26
SICHTBAR & EINLADEND +
steigert Nachfrage & Dessert-Umsatz

EIN HIGHLIGHT AUF JEDEM EVENT

keine Reste, keine Kompromisse

Trendiges Konzept in Top-Qualitat D
- passt zum modernen Gast Y.}
- O
B talian Gelato o’ .

206 kcal

KONTAKT:

fwip GmbH | Bretonischer Ring 6, = 6’ '
Pavillon 3 | 85630 Grasbrunn Sl =
® Italian Gelato \

hallo@fwip.com 2eowea



